Bens

Original

Forré rizspuding kdvékrémmel
RECEPT

Forro rizspuding kavékrémmel
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ELKESZITESI IDO

25 perc

HOZZAVALOK

7

ADAG

4

A Ben's Original™ az édes pillanatokban is tars lehet. Prébald ki kavékrémes
rizspudingunkat!

Megosztas

e Pinterest (opens in new window)

e Facebook (opens in new window)
e Twitter (opens in new window)

e Download (opens in new window)
e Print (opens in new window)

HOZZAVALOK

e 500g Ben's Original™ Basmati rizs vagy Ben's Original™ HosszuszemdU Rizs
e 800 ml tej


https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://hu.bensoriginal.com/node/886/printable/pdf&description=Forr%C3%B3%20rizspuding%20k%C3%A1v%C3%A9kr%C3%A9mmel
http://www.facebook.com/share.php?u=https://hu.bensoriginal.com/node/886/printable/pdf&title=Forr%C3%B3%20rizspuding%20k%C3%A1v%C3%A9kr%C3%A9mmel
https://twitter.com/intent/tweet?url=https://hu.bensoriginal.com/node/886/printable/pdf&url=https://hu.bensoriginal.com/node/886/printable/pdf&hashtags=Hashtag
https://hu.bensoriginal.com//node/886/printable/pdf
https://hu.bensoriginal.com/print()

200 ml tejszinhab

100 g nadcukor

8 evOkanal kavélikdr

2 tedskanal 6rolt kavé

friss narancshéj a talalashoz

ELKESZITES

1.1

Boritsuk egy ldbasba a f6z6tasakbdl a rizst, és keverjik 6ssze a tejjel, a cukorral és a
kavéval.

.2

Forraljuk fel alacsony fokozaton, és f6zzik fedél nélkal 15 percig.

3

Kozben verjuk fel a tejszint habverdvel.

4

Miutan a rizskrém elkészllt, el6szor keverjik hozza a kavélikért, majd adjuk hozza a
tejszin felét.

5

Talaljuk tadlkdkban a maradék tejszinnel a tetején. Diszitslik narancshéjjal.

KATEGORIAK

Desszert, 15-30 perc, Basmati Rizs, Gyors és Egészséges, F6z6tasakos rizs

Erdekelhet még...

(]

Chilli Con Carne Fuszeres Mexikodi Rizzsel

Fézési id6

20 perc

Hozzavaldk

6

RESZLETEK

(]

Spanyol Stilusu Rizs

F6zési idb

40 perc

Hozzavaldok


https://hu.bensoriginal.com/receptek?recipe_collection%5Bminden-recept%5D=Desszert
https://hu.bensoriginal.com/receptek?prep_time%5Bminden-recept%5D=15-30+perc
https://hu.bensoriginal.com/receptek?product_used%5Bminden-recept%5D=Basmati+Rizs
https://hu.bensoriginal.com/receptek?recipe_collection%5Bminden-recept%5D=Gyors+%C3%A9s+Eg%C3%A9szs%C3%A9ges
https://hu.bensoriginal.com/receptek?product_used%5Bminden-recept%5D=F%C5%91z%C5%91tasakos+rizs
https://hu.bensoriginal.com/receptek/chilli-con-carne
https://hu.bensoriginal.com/receptek/chilli-con-carne
https://hu.bensoriginal.com/receptek/chilli-con-carne
https://hu.bensoriginal.com/receptek/spanyol-stilusu-rizs
https://hu.bensoriginal.com/receptek/spanyol-stilusu-rizs

13

RESZLETEK
(]

Provence-i padlizsan friss sajttal és kakukkfivel

F6zési id6
40 perc
Hozzavaldk
7

RESZLETEK
(]

Mexikdi Salata

F6zési id6
20 perc
Hozzavaldk
12

RESZLETEK

Source URL: https://hu.bensoriginal.com/receptek/forro-rizspuding-kavekremmel


https://hu.bensoriginal.com/receptek/spanyol-stilusu-rizs
https://hu.bensoriginal.com/receptek/provanszi-padlizsan-friss-sajttal-es-kakukkfuvel
https://hu.bensoriginal.com/receptek/provanszi-padlizsan-friss-sajttal-es-kakukkfuvel
https://hu.bensoriginal.com/receptek/provanszi-padlizsan-friss-sajttal-es-kakukkfuvel
https://hu.bensoriginal.com/receptek/mexikoi-salata
https://hu.bensoriginal.com/receptek/mexikoi-salata
https://hu.bensoriginal.com/receptek/mexikoi-salata

